
Brot

S 1 Warme Laugenbrezel mit Butter 3,50

S 2 Knoblauchbaguette 6,20

Suppen

S 3 Hausgemachte Tomatensuppe mit warmem Baguettebrot 8,20

S 5 Hausgemachte Französische Zwiebelsuppe mit warmem Baguettebrot 6 9,20

S 6 Hausgemachte Sauerkrautsuppe mit warmem Baguettebrot 8,20

S 7 Hausgemachte Gulaschsuppe mit warmem Baguettebrot 9,60

Deftiges

S 8 Hausgemachte Flammkuchen nach Wahl (s. separate Karte) 6

S 9 Sülze mit Bratkartoffeln und Remouladensauce 2/3 15,20

S 10 Kleiner Winzerteller mit Kartoffelsalat
(Blut- und Leberwurst, Schinken, Käse auf Graubrot) 1/2/3/6

15,60

S 11 Großer Winzerteller mit Kartoffelsalat (Blut- und Leberwurst, Schinken, Käse, Braten,
Roastbeef und roher Schinken auf Graubrot 1/2/3/6)

22,80

S 12 Roastbeefschnittchen mit Kartoffelsalat und Remouladensauce 2/3 19,80

S 13 Bratenschnittchen mit Kartoffelsalat und Remouladensauce 2/3 17,20

S 14 Strammer Max (gekochter Hinterschinken, mit 2 Spiegeleiern und Kartoffelsalat 1) 15,60

S 15 Toast Hawaii mit Käse, Schinken und Ananas 1/6 14,20

S 16 Schwarzwälder Schinkenplatte mit warmem Baguettebrot und Butter 1 15,20

S 17 Platte Bündner Fleisch mit warmem Brot und Butter 1 16,60

S 18 Spanischer Schinken mit warmem Baguettebrot 1 16,80

S 19 Hausmacher Blut- und Leberwurst mit Graubrot und Senf 2 13,80

S 20 Bockwurst mit Kartoffelsalat 1/2 12,50

S 21 Bockwurst mit Laugenbrezel und Butter 1/2 10,80

S 22 Bockwurst mit Brot und Butter 1/2 10,80

S 23 Frisches Gemüse mit Käse überbacken und Bratkartoffeln 6 15,60

Fisch

S 27 Angeräucherte Matjesfilets mit Bratkartoffeln 16,20

S 28 Hausgemachter Matjessalat mit Bratkartoffeln 16,80

S 29 Geräucherter Lachs mit Sahnemeerrettich und Toast 16,80
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1 Antioxidationsmittel 2 Geschmacksverstärker 3 Konservierungsstoffe 4 Zuckerkulör 5 Lactoflavin         6Farbstoff
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Salat

S 30 Tomaten mit Mozzarella an Balsamicovinaigrette und warmem Baguettebrot 14,80

S 31 Bunter Salatteller garniert, mit Sahne-Joghurtdressing und warmem Baguettebrot 14,80

S 32 Putenbruststreifen gekocht, auf gemischtem Blattsalat, mit Sahne-Joghurtdressing
und warmem Baguettebrot

16,80

S 33 Tafelspitzstreifen gekocht, auf gemischtem Blattsalat, mit Sahne-Joghurtdressing
und warmem Baguettebrot

17,40

S 34 Mit Honig gratinierter Ziegenkäse an gemischtem Blattsalat 17,40

Käse

S 35 Gebackener Camembert mit Preiselbeeren, Pfirsich und warmem Baguettebrot 14,80

S 37 Französischer Camembert mit warmem Brot 10,80

S 38 Französischer Munsterkäse mit Schwarzbrot und Butter 11,50

S 39 Französischer Blauschimmelkäse mit warmem Brot 11,50

S 40 Angemachter Gervais mit warmem Brot 12,80

S 41 Käsewürfel garniert 6 9,80

S 42 Gemischte Käseplatte mit warmem Brot und Butter 6 21,50

Beilagen

S 43 Portion Kartoffelsalat 3 6,20

S 44 Portion Bratkartoffeln 6,80

S 45 Kleiner Salat 6,80

Süße Speisen

S 46 Vanilleeis mit Eierlikör und Sahne 9,80

S 47 Vanilleeis mit Schokoladensauce und Sahne 9,80

S 48 Vanilleeis mit heißen Himbeeren und Sahne 10,80

S 49 Crème brûlée 4 9,80

S 50 Rote Grütze mit Vanillesauce 4/5

S 51 Schokokuchen mit Vanilleeis
9,80
11,80

Für alle Gerichte mit Bratkartoffeln anstatt Kartoffelsalat berechnen wir 2,- Euro Aufpreis.

Alle Preisangaben sind in Euro. Allergikerhinweis: Auf Ihre anfrage erhalten Sie von uns ein separates Merkblatt zu 
mglichen Allergenen in unseren Speisen.

Sie können während unserer Öffnungszeiten für alle Speisen und Weine zusätzlich unseren Abholservice in Anspruch 
nehmen. Ihre Bestellung können Sie sehr gerne telefonisch (02223 3010) bei uns aufgeben.

Allergikerhinweis: Auf Ihre Anfrage erhalten Sie von uns ein separates Merkblatt zu möglichen Allergenen in unseren Speisen.



Hausgemachte Flammkuchen
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Elsass
mit Speck, Lauch & Käse          13,20

Italienisch
mit frischen Tomaten, Lauch & Käse         13,80

Lachs
mit geräuchertem Lachs, Lauch & Käse        14,80

Champignon
mit frischen Champignons, Speck, Lauch & Käse       14,50

Méditerranée
mit eingelegten Paprika, Zucchini, Pilzen, Auberginen, Lauch & Käse    14,50

Blauschimmelkäse
mit Birne, Lauch & Käse          14,80

Hawaii
mit Ananas, Speck, Lauch & Käse         14,50

Süß
mit frischen Äpfeln, Zucker & Zimt         13,20



Events - Feiern - Wein und mehr...

Inmitten der Weinberge, im schönen Weinort Oberdollendorf in Königswinter bei Bonn erstrahlt der
bereits im Jahre 1444 erwähnte Bungertshof in neuem Glanz. Mit großer Liebe zum Detail wurde der
ursprüngliche Bau, mit Bezug zur Gegenwart wieder hergerichtet. Im historischen Fachwerkstil und mit
natürlichen Materialien wurde eine Idylle mit direktem Blick in die Weinberge erschaffen, die zum Wohl-
fühlen, Verweilen und Feiern einlädt.

Aufgrund unserer verschiedenen Räumlichkeiten bieten wir Ihnen und Ihren Gästen die Möglichkeit,
sich bei Ihrer Veranstaltung ganz nach Ihren Wünschen und Bedürfnissen frei zu entfalten, ja wie zu
Hause zu fühlen.

Ob Hochzeitsfeier, Jubiläum, Geburtstag, Firmenveranstaltung, Sommerfest, Tagung oder
Weihnachtsfeier - wir machen aus jedem Anlass etwas Besonderes.

Dazu entwickeln wir mit Ihnen unverbindlich ein passendes Konzept, erstellen Ihnen gerne ein individu-
elles Angebot und unterstützen Sie in Ihrer weiteren Planung und Vorbereitung. Ihre Zufriedenheit und
der reibungslose Ablauf Ihrer Veranstaltung stehen für uns jederzeit im Vordergrund.

Der Bungertshof ist als Veranstaltungsort konzipiert. Es finden neben privaten und geschäftlichen Ver-
anstaltungen auch Weinproben, Lesungen, musikalische Events, besondere Arrangements und mehr
bei uns statt.

Zusätzlich bieten wir Ihnen in unserer Weinstube 1444 und dem schönen innenliegenden Garten von
Montag bis Donnerstag ab 17:00 Uhr erlesene Weine und kleine Köstlichkeiten.

Schauen Sie einfach mal vorbei, wir freuen uns auf Ihren Besuch!: www.bungertshof.de

Tel. 02223 2958520 · Fax 02223 2958523 · E-Mail: info@bungertshof.de
Heisterbacher Straße 149 · 53639 Königswinter-Oberdollendorf

www.Bungertshof.de

Bungertshof


